
Schoko-Crossies  

 

Das brauchst du dafür: 

• 300 Gramm Schokolade 
• 4 Tassen Cornflakes 
• Backpapier 

 

So geht‘s: 

1. 300 Gramm Schokolade im Wasserbad geschmolzen. 

2. Die flüssige Schokomasse mit den Cornflakes mischen. 

3. Mit einem Teelöffel auf einem Backpapier kleine Häufchen 
portionieren. 

4. Auskühlen lassen und in einer Schale hübsch anrichten. 

 

Tipp: 
 
Verpackt in einer kleinen selbstgebastelten Schachtel, lassen 
sich die Schoko-Crossies auch super verschenken! 
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